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Instructions:  
1.  All questions are compulsory. 
2.  Figures to the right indicate marks. 

પ્રશ્ન.૧ ભારતીય પાક શાસ્ત્રમાાં મસાલાના ઉપયોગની વિવિધ રીત સમજાિો. 
અથિા 

(૧૦) 

પ્રશ્ન.૧ ખાદ્ય પદાથથ રાાંધિાથી તેના પર થતી અસરો વિશે ચચાથ કરો. (૧૦) 

પ્રશ્ન.૨ બેિરેજીસના કાયો અને િગીકરણ સમજાિો. 
અથિા 

(૧૦) 

પ્રશ્ન.૨ ચા ના પ્રકાર અને બનાિિાની રીત સમજાિો. (૧૦) 

પ્રશ્ન.૩ મેન ુપ્લાવનિંગને અસર કરતા પરરબળોની ચચાથ કરો. 
અથિા 

(૧૦) 

પ્રશ્ન.૩ વિવિધ રેઈઝ િંગ એજન્સ વિશે ચચાથ કરો. (૧૦) 

પ્રશ્ન.૪ ટેબલ સેરટિંગ માટે આિશ્યક સગિડતા અને િસ્ત ુવિશે વિગતિાર સમજાિો. 
અથિા 

(૧૦) 

પ્રશ્ન.૪ સેલ્ફ સવિિસનુાં િગીકરણ સમજાિો. (૧૦) 

પ્રશ્ન.૫ ટ ાંકનોંધ લખો. (કોઈપણ બે) 
૧. મેન ુપ્લાનરના ગણુધમો. 
૨. ચરબીના ગણુધમો. 
૩. કોકોની વિવિધ બનાિટો. 
૪. ખાદ્ય પદાથથ રાાંધિાના હતે.ુ 

(૧૦) 

ENGLISH VERSION 

 

Que.1 Explain the use of different spices in Indian cookery. 

OR 

(10) 

Que.1 Discuss the effects of cooking on foods. (10) 

Que.2 Explain the functions and classification of beverages. 

OR 

(10) 

Que.2 Explain the different types and methods of Preparing tea. (10) 

Que.3 Discuss about the factors affecting menu planning. 

OR 

(10) 

Que.3 Discuss about different raising agents. (10) 

Que.4 Explain about the important facilities and equipments for table setting. 

OR 

(10) 

Que.4 Explain the classification of self services. (10) 

Que.5 Write short notes. (any two) 

1. Characteristics of menu planner. 

2. Characteristics of fat. 

3. Various cocoa products. 

4. purpose of cooking foods. 

(10) 
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